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laatusanoja kirposi Rysyttdessd kollegoilta elintarvikehygienian professori Hannu Korkealasta

Ja héinen kanssaan tyoskentelysté. Korkealan valinta vuoden eldinlddikdéiriksi 2006

Julkistettiin 5. toukokuuta.

Vuoden eldinidicikéiri 2006
elintarvikebygienian professo-

ri Hannu Korkeala on tebnyt
pitkdicin tyétd elintarvike- ja
ympdpristéhygienian opetuksen,
tutkimuksen ja ybteiskunnallisen
painoarvon kebitidmiseksi.
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TEKSTI JA KUVAT: ANNA PARKKARI

"Vuoden eldinlddkiri tai vuoden
eldinladkintiteko julkistetaan nyt
kuudennen kerran. Tdni vuonna
Suomen Eldinlddkiriliiton hallitus
lahti valinnassa liikkeelle teemasta:
eldinldakari tyoskentelee ihmisen
terveyden puolesta. Yhteiskuntam-
me varustautuu parhaillaan torju-
maan eldintautia, jolla on teoreet-
tinen mahdollisuus tarttua ihmisiin.
Meidin oloissamme tuo mahdolli-
suus on tosin ddrimmaiisen pieni.
Median suuren kiinnostuksen
myotd suurelle yleisolle on kuiten-
kin kirkastunut, ettd eldinlddkirit
ovat etulinjassa turvaamassa myos
ihmisten terveytti”, sanoi Eldin-
ladkiriliiton puheenjohtaja Antti
Nurminen julkistustilaisuudessa.
"Erityisesti pohjoismaissa on
eldinlddkirikoulutukseen aina
kuulunut hyvin olennaisena osana
elintarvike- ja ympdiristohygie-
nian opetus. Suomessa on ollut
itsestddn selvid, ettd kaikki val-
mistuvat eldinladkirit koulutetaan
myos ympdristoterveydenhuollon
ammattilaisiksi. Viisikymmentilu-
vulla kidyttoon otettu hygieenik-
kotutkinto oli ensimmiinen askel
elainlddkireiden erikoistumiskou-
lutuksessa. Nykyisin elintarvike-
ja ympdristohygienian sektorilla
voi suorittaa ympdristoterveyden-

huollon erikoiseldinlddkirin tai
elintarviketuotannon hygienian
erikoiseldinldadkarin tutkinnon.”
Nurminen kertoi edelleen:
"Vuoden 2006 eliinliikiriksi va-
littiin elintarviketurvallisuustyon
asiantuntija, Helsingin yliopiston
eliinlddketieteellisen tiedekunnan
elintarvike- ja ympdristohygienian
laitoksen johtaja, professori Hannu
Korkeala. Ammattikunnan piirissi
hinet tunnetaan eldinldikirini,
joka on aina valmiina auttamaan
kollegojaan. Hinen puoleensa
voi arastelematta kdintyd maa-
laiskunnan kunnaneldinldadkiri tai
kansainvilisen tutkimusryhmin
vetdji. Kiireiden keskelldkin hi-
neltd 16ytyy aina ymmirtimysti
ja hyvid neuvoja niin pieniin kuin
suurempiinkin ongelmiin.”

Kansainvalista menestysta

Elintarvikehygienian laitos on saanut
monia palkintoja ja hyvi arvosanoja
kansainvilisissi ja kansallisissa arvi-
oinneissa. Maaliskuussa julkistetus-
sa kansainvilisessd vertailussa, jossa
oli mukana 75 tutkimusta tekevii
Helsingin yliopiston yksikkoi,
elintarvike- ja ympdristohygienian
laitos sai korkeimman mahdollisen
pistemaidrin. Arvosana nousi kuusi
vuotta aiemmin tehdysti vastaavas-
ta arviosta toiseksi korkeimmasta
korkeimpaan.
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Arviointiraportin mukaan lai-
toksen tutkimus on huipputasoa,
keskittyy tiarkeisiin kysymyksiin
ja tutkimusmenetelmait ovat tuo-
reita. Henkilokuntaa kehutaan
laadukkaaksi ja omistautuneeksi
ja tutkimusohjelmaa hyvin raken-
tuneeksi ja hyvin mentoroiduksi.
Raportin mukaan laitoksen tutki-
mukset ovat pidsseet julkaistuksi
merkittidvissd alan tiedejulkaisuissa.
Myos laitoksen johtamista pidettiin
poikkeuksellisen hyvini.

"En mind ole mikidin erityinen
johtaja”, Hannu Korkeala aloit-
taa. "Mind haluan tarjota hyvit
tyoskentelymahdollisuudet. Meilld
on laitoksella hyvi tekemisen, ei
valittelun meininki. Haluamme
tehdd hyvia tutkimusta ja kehittda
suomalaista elintarvike- ja ympi-
ristohygienian osaamista. Tinne
on saatu hyvidi vikei, ja tdlld
hetkelld tulijoita mahtuisi enem-
minkin. Minid kannatankin, ettd
osa uusista opiskelijoista valittaisiin
elintarvike- ja ympdristohygienian
laitokselle kiinnostuksen perustella
jo tiedekuntaan valittaessa. Uskon,
ettd se toisi uutta vetoa ymparis-
to- ja elintarvikehygienian alalle
eliinladketieteen sisdlld.”

Hyvat toimitilat,
rahoituksen hankintaa

Yliopisto palkitsee tuoreessa arvi-
oinnissa parhaiten menestyneet, ja
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Antti Nurminen luovutti kunniakirjan ja liiton isdnndnviirin Vuoden
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eldinlddkdrille Viikissd EE-talossa 5. toukokuuta. "Nyt baluttiin koros-
taa, ettd eldinlddkdri tyoskentelee ibmisen terveyden puolesta. Ja palkita
koko elintarviketurvallisuusala”, sanoi Nurminen.

esimerkiksi elintarvike- ja ympiris-
tohygienian laitos saa hiukan alle
40 000 euroa vuosittain seuraavan
kuuden vuoden ajan. Viikkiin
muuton myo6td laitoksen tyotilat
ja laitteet ovat uusiutuneet mer-
kittavisti. "Tallaisessa meidin
laitoksellamme tehtidvissi tutki-
mustydssid tuo yliopiston kannus-
palkinto on aika pieni raha, kiyt-
tod sille toki loytyy vilittomaisti.
Muuton myoti tydmahdollisuudet
ovat ehdottomasti kehittyneet.
Saimme olla mukana uusien tilojen
suunnittelussa. Professori Johanna
Bjorkroth oli laitoksen toimitilojen

Viikin uudet tilat
ovat omalta osal-
taan paranitaneet
tydskentelyoloja
merkittdvdsti.
Kuvassa laitoksen
silmditerdi, niin
sanottu micro-
array-laite, joka
lukee mikrosiruja.
Niilld tutkitaan
bakteerien geno-
mia tai geenieks-
pressiota. Sirulla
on tunnetun
bakteerin geenit,
joita verrataan
tutkittavan bak-
teerin geeneibin.

suunnittelusta vastaavana mukana
prosessissa ja hian teki todella
hyvin tyon. Halusimme esimer-
kiksi laboratoriot sisiltd avoimiksi
tiloiksi, ettd olisi helppoa tehdi
tyotd yhdessi. Tietadkseni meidin
Clostridium botulinum Jaboratorio
on ainoa laatuaan.”
Tiedepolitiikan ajankohtaistee-
mana Korkeala puhuu rahoituksen
etsimisestd ja sithen kuuluvasta
tydajasta. "Tyonkuva alkaa muis-
tuttaa lihinnd manageria. Minulla
on my6s oma tutkimusryhmi joh-
dettavana, ja sen saama aika on
valilld uhattuna. Tutkijan tyon pi-
taisi minusta olla tutkimista.” Kor-
kealan oman Kylmissi kasvavien
ja tautia aiheuttavien bakteerien
diagnostiikka, molekyyliepidemiol-
gia ja genomiikka -tutkimusryh-
min tyoskentelyid Korkeala pitdd
innostavana ja pddmaidratietoisena.
"Keskustelut tutkijoiden kanssa
ovat kidynnissi koko ajan. Pididn
ajatusten heittelystd ja kehittelysti.
Toisinaan myos irrottelemme poru-
kan kanssa. Ohjattavanani on talla
hetkelld 18 viitoskirjan tekijdd.”
Korkeala nimitettiin professo-
riksi vuonna 1999 ja laitoksella
tyoskennellessidn hin on tihin
mennessi ohjannut 16 viitdskirjaa
valmiiksi. Tuorein on 7. huhti-

241



Suomen Eldinldidkirilehti

2006, 112, 5

Kustos Hannu Korkeala hyvin
menneen vditéstilaisuuden jdil-
keen bubtikuun alussa. Vasem-
malla vastavdilldjd professori
Sinikka Pelkonen ja oikealla vdiit-
telijd Mari Nevas, jonka tutkimus
liittyy Clostridium botulinumiin.

kuuta tarkastettu Mari Nevaksen
tyd Clostridium botulinum huna-
jantuotannossa ja sen liittyminen
imeviiskuolleisuuteen (ks. sivu 276
viitokset).

Julkisuuden uhkakuvia

"Elintarviketutkimukset ja varsin-
kin elintarvikkeen myrkyllisyys tai
muu uhka on aina uutinen. Aika
paljon saa miettid, miten tutkimus-
tuloksia voi uutisoida ja tarjota
suurelle yleisolle. Tavoitteena on
turvallisempi elintarviketuotanto,
mutta pelkkien uhkien korosta-
minen ei vie mihinkdin”, pohtii
vuoden eldinlddkiri. "Elintarvike-
ja ymparistohygieniaa kehitetdin
vahitellen, hyvin tehdyn tutkimuk-
sen myoti. Oikoteitd ei ole.”
Korkealan tutkimusryhmi on
saanut rahoitusta Suomen Akate-

Elintarvike- ja ympéaristéhygienian laitoksen

tutkimusryhmat

Professori Johanna Bjorkrothin ryhma tutkii psykrotrofisten maito-
happobakteerien aiheuttamaa elintarvikkeiden pilaantumista. Ryhma on
myo6s ensimmaisena Suomessa yhdessa Biotekniikan instituutin kanssa
sekvenoinut bakteerin koko genomin. Sekvenoitu bakteeri on Bjorkrothin
ryhman léytama Leuconostoc gasicomitatum, jonka on uusi merkittava
spesifinen pilaajabakteeri.

Professori Marja-Liisa Hannisen tutkimusryhma tutkii kampylobakteeri-
en ja helibakteerien diagnostiikka ja molekyyliepidemiologiaa. Hannisen
ryhma on kuvannut myés useita uusia helikobakteerilajeja. Hanninen vetaa
myo6s vesihygienian tutkimusta.

Professori Hannu Korkealan ryhma tutkii psykrotrofisten ja itiéllisten bak-
teerien diagnostiikkaa, molekyyliepidemiologiaa ja genomiikkaa. Ryhméan
tutkimuksen kohteena ovat erityisesti Clostridium botulinum, Clostridium
perfringens, Listeria monocytogenes, Yersinia enterocolitica ja Yersinia
pseudotuberculosis. Talla hetkella ryhma on erityisesti paneutunut C.
botulinumin kylménsiedon tutkimukseen.

Professori Raimo Pohjanvirran ryhma tutkii dioksiinien vaikutusmeka-
nismia molekyylitasolla.

FT Leena Maunulan ja professori Carl-Henrik von Bonsdorffin ryhma
tutkii ymparist6- ja elintarvikevirologiaa paneutuen erityisesti norovirusten
ja hepatiittivirusten diagnostiikkaan ja epidemiologiaan.

Yliopistonlehtori ELT Janne Lundénin ryhma tutkii lihahygieniaa ja
elintarvikevalvontaa. Talla hetkella ryhméan tutkimuksen painopiste on
viranomaisvalvonnan vaikuttavuudessa ja yhdenmukaisuudessa.
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mialta, maa- ja metsitalousminis-
terioltd ja Tekesiltd, kaikilta kes-
keisiltd alan rahoittajilta. Yliopiston
arviointiraportissa kiiteltiin hyvii
suhteita elintarviketeollisuuteen.
"Kaikilla suurilla elintarvikealan
yrityksilli on Suomessa hyvit
laatupdillikot ja heidin kans-
saan pidetddn koko ajan yhteyt-
td. Pidin myo0s eldinliikireiden
osaamista elintarvikevalvonnassa
erittdin hyviani. Eliinlidkireiden
rooli terveysvalvonnan johdossa
esimerkiksi kunnissa on vahva ja
perustuu monipuoliselle ammatilli-
selle osaamiselle. Siitd on pidettavi
kiinni.”

Verkostoituminen hyoddyksi

Laitos on hakenut yhteistyokump-
paneita ajatuksella, ettd yhteistyon
pitdd hyodyttid molempia osapuo-
lia. Tyotd tehddin muun muassa
Helsingin yliopiston Biotekniikan
instituutin, lidketieteellisen tie-
dekunnan ja maatalous-metsitie-
teellisen tiedekunnan sekd EELAn
ja Kansanterveyslaitoksen kanssa.
Ja tietysti myos kansainvilisten
tutkimusryhmien, erityisesti eng-
lantilaisten ja saksalaisten, kanssa.
"Yhteistyon tarkoitus ei ole yhteis-
ty0d, vaan sen tarkoitus on edistdi
meidin tutkimustamme ja yhteis-
tyokumppanin toimintaa.” Hannu
Korkeala on European College of
Veterinary Public Healthin eri eu-
rooppalaisten elidinliikireiden eri-
koistumisjirjeston perustajajisen.
Jarjesto perustettiin vuonna 2001 ja
sen timidnhetkinen puheenjohtaja
on laitoksen kasvatti Riitta Maijala.
Monia muitakin laitoksen kasvat-
teja on keskeisessd asemassa seki
kansainvilisessd ettd kansallisessa
tyOssd.

"Hinelle voi soittaa milloin
vain”, sanoo Seppo Kangas, Sei-
nijoen seudun terveysyhtymin
johtava elintarvikehygieenikko.
"Meilld on monenlaista yhteistyota
Korkealan kanssa, ja on erittdin
hyvi taustatuki, ettd hineltd voi
kysyd neuvoa epirdimitti. Meilld
on nyt yhteinen erikoistumisvir-
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ka, valmista pitdisi olla kolmen
ja puolen vuoden kuluttua. Jani
Soini aloitti virassa meilld vuoden
alussa.” Kangas puhuu samalla
kunnissa kidynnissd olevasta muu-
toksesta, jossa joko onnistutaan
tai ei sdilyttimiin elintarvikehy-
gienian johtotyot eldinlddkireilld.
"Nyt on syytd olla aktiivinen. Siksi
minusta onkin hienoa kuulla niin
hyvistd valinnasta vuoden eldin-
ladkiriksi”, sanoo Kangas.

Oikea osoite!

Vield kirjoitushetkelld olemassa
olevan Elintarvikeviraston yk-
sikonjohtaja Osmo Miki-Petdys
kertoo elintarvike- ja ymparisto-
hygienian laitoksen ja Elintarvi-
keviraston yhteisestd virasta, jota
hoitaa Janne Lundén. "Yhteistyo
on sujunut hyvin ja ollut monella
tavoin innostavaa. Opiskelijathan
harjoittelevat meiddn kauttamme
teurastamolla ja titikin tyotd on
saatu tehtyd tunnetummaksi. Mi-
nusta vuoden eldinlddkirin valinta
on kerrankin osunut kohdalleen”,
toteaa Miki-Petiys.

Kollega ja alainen laitoksella,
mutta tiedekunnassa varadekaa-
ni professori Johanna Bjorkroth
kehuu kollegaansa. "Hin taitaa
olla parhaimmillaan ja onnellisim-
millaankin ollessaan osa laajempaa
systeemid: ideoidessaan, keskus-
tellessaan, pohtiessaan ja kehit-

tiessddn kokonaisuutta. Hinen
johtamistapansa tuottaa tulosta.
Toki meilldkin on joskus nikemy-
seroja, mutta Hannun kanssa voi
aina keskustella eikd hin jadrdpii-
sesti puolusta omaa nikemystansi
vaan on valmis kehittimiin sitd.
Arvostan hdntd suuresti ohjaaja-
na, strategikkona, visiondirini ja
kirjoittajana.” Korkeala on myo6s
laitoksen tyotekijoiden itselleen
valitsema esimies. Kausi on kol-
mivuotinen ja Korkealalla on me-
nossa toinen kausi. Bjorkroth
kertoo myds Suomen Akatemian
huippututkimusyksikot -valinnois-
ta: hanke, jossa olivat elintarvike-
ja ympdristohygienian laitokselta
mukana Korkealan, Bjorkrothin
ja Hinnisen ryhmit, sai hyvit
arvioinnit. Laitos on saanut myos
Helsingin yliopiston laadukkaan
toiminnan kannustuspalkinnon
vuonna 2002 ja opetuksen laatuyk-
sikko -palkinnon vuonna 2004.

Kuinka elainlaakariksi
tallaiselle alalle?

"Alun perin minua eivit oikein
insinooritieteet kiinnostaneet.
Niinpi hain eldinldiketieteelliseen.
Aika pian huomasin, ettd elin-
tarvikehygienia on kiinnostavaa.
Viitoskirjani kisitteli kadmiumin
vaikutusta bakteereihin. Profes-
sori Timo Pekkasen ohjauksessa
sain innostuksen tieteeseen ja

Véitdstilaisuus kdynnissd yliopistomuseo Arppeanumin tiloissa Kruu-
nunbaassa. Vasemmalla vastauvdilldjd professori Sinikka Pelkonen,
keskelld kustos Hannu Korkeala ja oikealla vdiittelij Mari Nevas.
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opin tieteelliset perusmenetelmit”,
kertoo Korkeala. Hin on opiskel-
lut perustutkinnon myos Helsin-
gin yliopiston valtiotieteellisessi
tiedekunnassa ja kertoo olleensa
aina kiinnostunut yhteiskunnal-
lisista asioista. "Valtiotieteellinen
on kylld antanut minulle paljon
nikokulmaa ylipddnsi maailman
menon arviointiin.”

Tulevaisuuden haaveista kysyt-
tdessd professori miettii hetken:
"Olisi hienoa, jos laitoksestamme
tulisi ulkomaalaisille tutkijoille ar-
vostettu ja haluttu paikka opiskella
elintarvike- ja ympdiristohygieniaa.
Hiukan tihin suuntaan on jo
mentykin.”

Vuorossa kuudes

palkinto

Paivan viettoa on vuodesta
2001 edistanyt maailman elain-
laakariliitto eli World Veterinary
Association. Suomessa paivaa
vietettiin nyt kuudennen kerran.
Palkinto julkistettiin 5. tou-
kokuuta Viikissa EE-talossa.
Maailman eldinlaakaripaivaa
vietettiin jo 29. huhtikuuta.
Elainlaakariliiton puheenjohta-
jan puhe tilaisuudesta on koko-
naisuudessaan luettavissa liiton
kotisivujen ajankohtaisissa.

Aiemmat palkitut ovat:

2001 Veikko Tuovinen, vuoden
elainlaakari, tuotantoeldinten
terveydenhuollon edistaminen
2002 Riitta Aho, vuoden elain-
ladkari, uusien haasteiden voit-
taminen

2003 Helsingin yliopiston tut-
kijaryhma sikojen hyvinvoinnin
edistamiseksi, vuoden eldinlaa-
kintateko

2004 Jukka Houttu, vuoden
elainladkari, hevossairauksien
erikoiselainlaakari

2005 Aimo Vialimaki, vuoden
elainlaakari, kunnanelainlaaka-
rin elamantyosta

Lisatietoa World Veterinary
Associationista Internetista:
www.worldvet.org.
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