


Monipuolinen ala

Elainlaakarikoulutus antaa laajat valmiudet

1 eldinla8ketieteeseen

elainldékintahuoltoon

elintarvike- ja ympéristéhygienian tuntemukseen seka

Kliinisiin taitoihin perustuvat valmiudet edistaa eléinten, inmisten
ja ymparistdn terveytté ja hyvinvointia.

Koulutus perustuu tieteelliseen tutkimukseen. Elainla&dketieteen li-
sensiaatin koulutus antaa eldinlddkarille valmiudet tydskennelld hyvin
monenlaisissa tehtavissa.

Vain noin puolet eldinldakareista tekee sdanndllisesti tyoté eldvien
elainten parissa. Muut tydskentelevat muun muassa ymparistoter-
veydenhuollossa, elintarvikevalvonnassa, hallinnollisissa tehtavissa,
tutkimustehtavissé tai teollisuudessa.

Yli puolet ihmisten ja eldinten taudinaiheuttajista on yhteisia.

Perustutkinto kuudessa vuodessa

Suomessa eldinlaékariksi voi opiskella Helsingin yliopiston elainlaake-
tieteellisessa tiedekunnassa. Kaikki sielta elainladkariksi valmistuvat
elainlddketieteen lisensiaatit saavat patevyyden toimia eldinlaakarina
ja henkilbkohtaisen eldinlaakarinumeron, laillistamisnumeron.

Elainladkareiden laillistamisesta vastaa Elintarviketurvallisuusvirasto
Evira, jonka verkkopalvelusta voi tarkistaa nimen mukaan onko
henkilo laillistettu eldinlaakari.

Muualla Euroopan Unionin alueella eldinldgkariksi opis-
kelleet voidaan myds laillistaa Suomessa. Viron Tartossa
opiskelee talla hetkella yli sata suomalaista ja yksittéisia
suomalaisia opiskelijoita on ainakin Pohjoismaissa,
|sossa-Britanniassa, Saksassa ja Unkarissa.

-

MUUT: sijaisuuksia tekevat, vanhem-
painvapaalla, virkavapaalla, muissa
Pohjoismaissa tyoskentelevat, muut
22 %

356 henkiloa

KUNNAT JA KUNTAYHTYMAT
26 %
409 henkil6a

ELAINLAAKARILITON TYOELAMASSA OLEVAT JASENET

Suomen Elainlagkarilittoon kuuluu noin 90 prosenttia Suomen laillistetuista eléinladkéareista ja valtaosa opiskelijoista.
Tybeldmassa olevat Eldinlagkariliton jasenet, 1ahes 1 600 henkilda, jakautuvat tydmarkkinoille seuraavasti:

Jatkokouluttautuminen osa ammattia

Elainlddkéarin ammatin harjoittamisen edellytys on osaamisen pitéminen
ajan tasalla. Taydennys- ja jatkokoulutus ovat osa ammatin harjoitta-
mista. Taydennyskoulutus koostuu lyhyista tai pidemmista kursseista,
seminaareista ja muista koulutuksista.

Ammatillisen jatkotutkinnon eli erikoiseldinladkéarin tutkinnon voi suo-
rittaa Suomessa erikoistumalla pienelainsairauksiin, hevossairauksiin,
tuotantoeldinten terveyden- ja sairaanhoitoon, tarttuviin eldintauteihin,
ymparistdterveydenhuoltoon tai elintarviketuotannon hygieniaan.

Nykyisin moni suorittaa eurooppalaisen tai amerikkalaisen kansainva-
lisen erikoistumistutkinnon, niin sanotun diplomaattitutkinnon, joita on
noin kahdellakymmenella alalla.

Tieteellisené jatkotutkintona voi suorittaa eléinladketieteen tohtorin
tutkinnon. Moni eldinladkari tydskentelee tutkijana yliopistolla, tutki-
muslaitoksessa tai yrityksesséa. Tieteellinen tyd on usein kansainvalista,
innovatiivista ja poikkitieteellista.

Suomessa on noin 2 100 laillistettua elainlaékaria, joista on tydela-
massa noin 1 800 henkilda.

Eldinldékériammatin tulevaisuutta pohdittin monipuolisesti
lagjalla kokoonpanolla vuonna 20171.

VALTIO JA EU
18 %
292 henkil6a




Viisi elainldakiria — tutustu!

Tuotantoelginten terveyden ylldpito ja sairauksien ehkéisy muodostaa
yhéd suuremman osan eldinldékérien tydsta.

Hannu Kirstina,
32 vuotta, kunnanelainlaakari, Oulu

Hannu Kirstin& valmistui toukokuussa 2011 ja tydskentelee kunnan-
elainladkarina Oulun seudun ymparistétoimen kunnaneldinladkéareiden
yhteisvastaanotolla.

"Meilld on kymmenen elainladkarin, neljan eléaintenhoitajan ja kymme-
nen kunnan yhteisvastaanotto. Pieneléin- ja suureldinty6t on eriytetty
eri pdiville. Saan tehdd molempia. Pieneldinpaivat leikkauksineen

Sivun kuvat: Hanna Poropudas

ovat kiireisempié kuin tilak&ynnit ja valilla tuntuukin kuin tekisin kahta
eri ty6ta. Se on hyva asia. Pidan yhteisvastaanoton kollegatuesta:
péaivittain pohdimme jotain potilastapausta, laboratoriotulosta tai
rontgenkuvaa muiden eléinldakareiden kanssa”, kertoo Hannu.

"Olen iloisesti yllattynyt miten monipuolinen ammatti tdma on. Pohdin
aikoinaan tarkkaan mihin suuntaudun. Olin 25-vuotias paastessani
opiskelemaan eldinlaéketiedetta, ensin opiskelin luonnontieteitd Oulun
yliopistossa, muun muassa eléinten ja ihmisten fysiologiaa. Pidan
tata ihmisla&dkarin ammattia laaja-alaisempana, ei ole pakko valita
kapeaa erikoisalaa.” Hannu paasi elainladketieteelliseen sisdan toisella
yrittamallg, tosin ensimmainen kerta oli tutustumista paasykokeeseen.

Hannu vietti lapsena aikaa Oulun seudulla sukulaisten maatiloilla, elai-
met ovat kiinnostaneet hanta aina. "Paasykoevaiheessa mietin myos
ammatin taloudellista puolta. Nyt olen kaytdnndssa nahnyt, etté tydta
tekemalld tdssé ammatissa paésee hyville ansioille. Toivon oppivani
liséa erityisesti ortopediasta eli tuki- ja likuntaelinten sairauksista sekéa
kirurgiasta. Leikkaukset ovat mielestani kiinnostavia”, hymyilee Hannu.

Opiskelujen puolessa vélissa saatuaan tarkastuselainladkarin sijaisen
oikeudet, Hannu tydskenteli tarkastuselainlaakarind teurastamolla.
"Tarkastuselainlaékarin tyd on elintarviketurvallisuuden ja elainsuojelun
kannalta tarke&a tyota. Tarkastamme teurastamolla kaikki eldimet
ensin elavana, ja jos heréda epéilys huonoista olosuhteista tilalla
tai kuljetuksessa, pyydamme valvovia eldinladkareita tarkastamaan
asian. Tavoitteena on eldinten hyvinvointi ja turvallisen ruuan takaa-
minen kuluttajille.” Opiskelujen loppuvaiheessa saatuaan véliaikaiset
praktiikkaoikeudet Hannu tydskenteli kunnaneléinlddkarin sijaisena
Pohjois-Suomessa, myds poroerotuksissa.

Tyon lisdksi Hannun eldméassa on tarkedd vapaa-aika ja erityisesti
kestavyysurheiluharrastus. Aiemmin han pelasi myods jadkiekkoa ja
kaukalopalloa, nyt hiihto on vienyt hdnet mennessaan. "Olen kehittynyt
hiihdossa mukavasti vime vuosina. Leirityksid on jonkin verran, tulin
juuri kahden viikon lumileirilta Itavallan Ramsausta. Yhteisvastaan-
oton hyva puoli on, etta olen pystynyt sopimaan vapaista joustavasti
ja muun muassa olen pystynyt tekemaan omia kuntoharjoituksia
runsaasti.”

1 Tutkinto: ELL eli

'\ eldinldéketieteen
lisensiaatti

Kunnaneléinldékarit tydskentelevét
myds yhteisvastaanotoilla. Ympdristéter-
veydenhuolto ja sen valvonta ovat myds
o0sa kunnaneldinléédkarin tyota: elintarvike-,
talousvesi- ja asumisterveysvalvonta pita-
Vét huolta ihmisen terveydesta.



Yrittdja-Markus tydllistad osakkaidensa kanssa yhteensd yhdekséan
henkilo4.

Markus Kiili, 37 vuotta, toimitusjohtaja,
elainlaakari, pienelainpraktikko, Jyvaskyla

"Pidan yrittamisestd, talouden laskemisesta ja pienelainlaakarin kaden
taitoja vaativasta tydsta. Minulle tdma on taydellinen yhdistelma,
olen oikealla alalla”, kuvaa Markus Kiili suhdettaan toimitusjohtaja-
pieneldinpraktikon tyéhdnsa.

"Luulin aikoinaan, etté eléinlaéketieteelliseen olisi vaikea paéasta.
Elaimet olivat kiinnostaneet minua lapsesta saakka ja kotona on aina
ollut lemmikkejd. Hain eldinlaéketieteelliseen pari vuotta sen jalkeen,
kun olin kirjoittanut ylioppilaaksi Helsingin Sibelius-lukiosta. Yhtena
muuna vaihtoehtona olin ajatellut kaupallisia opintoja, vaan paasinkin
elainlagketieteelliseen.” Opiskeluaikoina Markus oli aktiivisesti mukana
opiskelijajarjestdon toiminnassa.

Opintojen viidennen vuoden jalkeen eldinladketieteen opiskelijat saavat
praktiikkaoikeudet eli pddsevat tietyin ehdoin tydelamaan. Talloin
Markus hankki monenlaista kokemusta: "Tydskentelin tarkoituksella
erilaisissa tehtavissa. Tein tutkimusta yliopistolla, olin tarkastuseldin-
ladkarin& teurastamolla, olin kunnaneléinlagkarind maaseudulla ja
tydskentelin kunnassa hygieenikkoeldinlddkarind.” Valmistuttuaan
vuonna 2005 han totesi, ettd yrittdminen ja pieneléinpraktiikka ovat
h&nen alojaan.

Elainklinikka Otso Jyvaskyldssa on vuo-
desta 2006 ollut Markuksen ja kahden
muun eldinlddkariosakkaan yhteinen
yritys. Vastaanottopisteitd on kaksi ja
kolmas avataan vuonna 2012. Eldin-
|a8kareita on tbissa viisi, ja kuudes
palkataan uuden vastaanoton
myota. Markus on yri-

tyksen toimitusjohtaja: "Teen mielellani kustannuslaskelmia, seuraan
oman yrityksen tunnuslukuja, alan muita yrityksid, niiden tulosta ja
muutoksia. Se on todella kiinnostavaa.”

"Talla eréa voitto palautetaan yritykseen, kehitdmme sita ja mietimme
tulevaisuutta pidemmalld tahtéimelld. Tassé viidessa vuodessa olen
oppinut paljon, suorittanut yrittdjan ammattitutkinnon ja alkanut opis-
kella taloustiedetta Jyvaskylan yliopiston kauppakorkeakoulun mais-
teriohjelmassa, jossa toista korkeakoulututkintoa ei tarvitse suorittaa
alusta saakka. Taloudellisesti me osakkaat olemme tyytyvaisia, omat
tulot ja tydhon kaytetty aika ovat hyvassa tasapainossa. Oppimista
tietenkin riittdd, esimerkiksi henkildstdjohtamisessa en ole ollenkaan
valmis ja eldinladketieteen puolella kirurgiassa kehittyminen kiinnostaa
minua eniten”, kertoo Markus. Han kertoo pitavansa vuosittain noin
viisi viikkkoa lomaa.

"Kotielama on vapaa-ajan keskipisteessa. Lapset, vaimo, perheen
maatiaiskissa ja kaksi brittikissaa seka kultainen noutaja vievét aja-
tukset mukavasti muihin asioihin. Ehdin kylla hakea lapset ajoissa
paivakodista. Harrastan myds geokatkdilya ja jarjestotoimintaa.”

Tutkinto ja titteli: ELL eli eldinldéketieteen lisensiaatti, toimitusjohtaja

Riitta Maijala, 50 vuotta,

vksikdnjohtaja, elainlagketieteen tohtori,
elintarvikehygieenikko, erikoistumistutkintoja,
Helsinki

"Palasin juuri neljan vuoden tydtehtavéasta Italiasta, Parmasta. Tyosken-
telin Euroopan elintarviketurvallisuusvirastossa, jossa johdin elintarvike-
ketjun riskien arvioinnin osastoa. Sen lahes 200 tydntekijad yhdessa
700 kansainvdlisen asiantuntijan kanssa antaa tieteellista tukea EU:n
paatdksentekoon. Pesti oli todellinen nékdalapaikka ja saatoin omalta
osaltani parantaa eurooppalaista elintarviketurvallisuutta”, kuvailee
Riitta Maijala. Han palasi johtajaksi eldinten terveyden ja hyvinvoinnin
yksikké6n Suomen Elintarviketurvallisuusvirasto Eviraan Helsinkiin. "On

Riitta on tutkijataustainen kansainvélinen huippuvirka-
nainen, joka hallitsee suuria asiakokonaisuuksia.




mukava olla 1ahempéana eléinten terveytta ja hyvinvointia, sillé yksikkoni
vastaa kansallisesta eléinten terveyden ja hyvinvoinnin seké eldinten
l&akitsemisen valvonnan johtamisesta, kehittdmisesta ja ohjaamisesta.”

"Tiesin lapsena, etta haluan eldinlddkériksi. Harrastin ratsastusta, ja ka-
vimme Yp&jan hevosopistolla retkelld ja tutustuimme elainladkarin tydhon.
Paastessani eldinladketieteelliseen mielessani oli vahvasti hevoselain-
la8karin tyd, mutta opiskelujen mydta huomasin, etta elainladkarila on
lagjan tutkinnon myéta paljon muitakin vaihtoehtoja. Opin myds itsestani,
ettd minua kiinnostavat laajat asiakokonaisuudet, niden ymmartaminen
ja kehittdminen seka asioihin vaikuttaminen. Olenkin saanut tehda sita
monipuolisesti Suomessa ja kansainvalisesti”, sanoo Riitta.

”Aiemmin olin kuusi vuotta asiantuntijana eurooppalaisessa tiedepa-
neelissa elintarvikeriskeihin liittyen. Oli hienoa olla osa isoa tutkijoiden
joukkoa, joiden lausuntojen perusteella linjataan kaytantoja, elintarvik-
keiden turvallisuuteen liittyvia sédddksia ja valvontaa EU:ssa. Minusta
turvallinen elintarviketuotanto, kuljetusketju ja kauppa ovat hyvaa yh-
teiskunnan tuottamaa peruspalvelua kaikille asukkaille. Sité kannattaa
arvostaa. Elintarvikevalvonta, eldintautivalvonta ja eléinten hyvinvoinnin
valvontahan ovat yksinkertaistettuna kuten punaiset valot likenteessa:
jos moni lakkaa noudattamasta niitd, ne eivat pian suojele ketaan.”

Riitta kasvoi lannessa Porissa vaikka perhe ja suku ovat kotoisin
Pohjois-Suomesta Kainuusta. "Lapsuuden kaksi kulttuuria on antanut
kelpo evaitd maailmalla toimimiseen. Minulle oli alusta saakka helppo
ymmartaa, etté asioihin on harvoin vain yksi nakdkulma.”

ltaliassakin tarke& vapaa-aika tayttyi italialaisista mauista, kuoro-
laulusta, uimisesta ja historiaan perehtymisesta, koska siella se on
niin 1&sna kaikessa, kertoo Riitta. "My06s perhe on minulle tarkea, ja
varsinkin neljan lapseni ollessa pienempia vapaa-aika menikin heidan
kiinnostusten mukaan esimerkiksi luistelun ja ratsastuksen parissa.”

Tutkinnot: ELT eli eldinldéketieteen tohtori, elintarvikehygieenikon
tutkinto, tarttuvien eldintautien erikoiseldinlaékari, Dipl. ECVPH eli
eurooppalainen erikoistumistutkinto elintarviketurvallisuudesta (food
science) ja elintarvikehygienian dosentti

Olli Ruoho, 54 vuotta,
terveydenhuoltoelainlaakari,
erikoistumistutkintoja, limajoki

"Nykyisessa tydssani on kaksi ulottuvuutta: nautojen, sikojen
ja siipikarjan terveydenhuollon edistdminen seké tarttuvi-
en tautien saneeraaminen pois kotieldintiloilta”, kertoo Olli
Ruoho, joka tytskentelee Seindjoella neuvontaorgani-
saatiossa nimeltd ETT eli Eldintautien torjuntayhdistys.

ETT perustettiin ennen Suomen liittymista Eu-
roopan Unioniin ohjaamaan ja neuvomaan suo-
malaisia toimijoita. ETT neuvoo eléinten seka
rehujen maahantuojia ja opastaa elédintauti-
riskien hallinnassa maatiloja, teurastamoita,
meijereitd, munapakkaamoja ja rehutehtaita.

"Suomessa on yhé& vain vahan tuotantoeléinten
tauteja verrattuna moneen muuhun maahan. Sita

Terveydenhuoltoeléinldékéri-Ollin tyén keskipisteessa ovat elinympéristét
Ja tilat kokonaisuuksina, siis olosuhteisiin ja kokonaisuuteen vaikuttami-
nen. Olli ottamassa ympéristénéytteita.

selittdd syrjéainen sijainti ja systemaattinen, jatkuva toiminta koko
tuotantoketjussa pellolta poytdan. Hyvasta tilanteesta on pidettava
kiinni, kerran saadun taudin havittdminen on hankalaa, kallista ja
joskus myds mahdotonta. Taudit huonontavat eldinten hyvinvointia
ja lisdavat ladkkeiden kaytt6a”, valaisee Olli.

Nautojen, sikojen ja siipikarjan terveydenhuoltoa kehitetdan jatkuvasti,
ja jo hyvan tovin ndkodkulmaa on siirretty yksittdisten sairaiden elainten
hoidosta terveyden edistémiseen, siis sairauksia ennaltaehkéaisevaan
toimintaan. "Olen kotoisin pieneltd maatilalta Satakunnasta ja nuorena
seurasin elainldakarin tyéta. Pohdin aikoinaan myds agronomiksi tai
maanmittausinsindoriksi opiskelemista, mutta elainlddkarin tyd naytti
selkedltd uralta ja mielekkaalta tydlta. Nyttemmin tiedan, etté sitéa
se on.”

"Pian valmistumisen jalkeen tydskentelin 15 vuotta kunnaneldinladka-
rin&. Silloin tydhdn kuului pien- ja suureldinten hoitamista. Toiminta-
alueellani useita kymmenia tiloja koskeneen salmonellaongelman
my6ta ura suuntautui tarttuviin tauteihin. Saimme kyseisten tilojen
ongelman ratkaistua kovalla tydlld ja esittelimme tuloksia nautakong-
ressissa Australiassa, Sydneyssa yli kaksikymmenté vuotta sitten”.
Taman kokemuksen myéta neuvonta ja luennointi tulivat osaksi Ollin
asiantuntijaty6ta, aiheita on utareterveydesta eldinten maahantuontiin
ja tautitorjuntaan, rehuturvallisuudesta nautojen terveydenhuoltoon.
"Muistan miten nuorempana piti totutella uuteen ruotsinkielen
murteeseen mennessani Keski-Pohjanmaalle tdihin. Si-
kaldinen ruotsi kuulosti erilaiselta kuin se mita osasin.
Ja tydmatkoja on tullut Brasiliaan, Chileen, Italiaan,
Unkariin, Keski-Eurooppaan ja Pohjoismaihin.”

"Tydsséani on niin paljon vaihtelua, etté se jo

saa jaksamaan. Vapaa-ajalla harrastan
omakotitalon pitoa ja pihan hoitoa,
e elainldakarikunnan jérjestétoimintaa
ja osaomisteista ravihevostelua”,
kertoo Olli.

Tutkinnot: ELL, elintarvikehygieenikon
tutkinto, tuotantoeldinten terveyden-
Jja sairaudenhoidon erikoiselédinlaékéri,
tarttuvien eldintautien erikoiseldinlaékari,
Dipl. ECBHM eli eurooppalainen erikois-
tumistutkinto nautojen terveydenhuollosta

ETT ry:n arkisto



Kati Vainio, 32 vuotta, hevoselainlaakarri,
erikoistumistutkintoja hevossairauksista,
Inkoo

Espoosta kotoisin oleva hevoseldinlagkari Kati Vainio, jolla on kaksi
erikoistumistutkintoa, tydskentelee hevospraktikkona omassa yrityk-
sessdan Inkoossa ja paékaupunkiseudulla.

"Tiesin jo viisivuotiaana, ettd haluan eldinlddkériksi. Meilla on aina
ollut koira, aloitin ratsastuksen kuusivuotiaana ja myéhemmin meilla
oli &itini kanssa yhteinen hevonen. Aidin is& oli eldinlaakari, joka
muun muassa hoiti hevosia sodan aikaan
rintamalla. Ehk& sekin on vaikuttanut

uraani”, kertoo Kati.

"P&asin opiskelemaan heti yliop-
pilaskirjoitusten jalkeen samana

= vuonna. Opiskeluaikana oli
\ kovasti mielessa hevosp-
b raktiikka, tutkintohan on
laaja-alainen niin, etta olen

1’ pateva tekemaan elin-
. tarvikehygieniaan liitty-
via tai monia muitakin

elainlaakarin toita. Val-

mistuttuani tein ensin
kunnaneladinlaakarin

-
T

= Kation
pitkélle
g crikoistu-
nut nuori
erikois-
eldinldékéri, joka nauttii
oman praktiikan teosta.

Flainlaakarit |

sijaisuuksia ja sitten p&asin Yliopistolliseen eldinsairaalaan vuodeksi
t6ihin jatkokoulutettavaksi eldinldékariksi. Se antoi hyvat mahdolli-
suudet perehtya moniin potilaisiin niin, ettd varsinainen hoitovastuu
on kokeneemmalla eldinl&dkarilla. Varsinkin aluksi oli myds runsaasti
opetusta ja paivystyksiin osallistumista. Kokemus ja rutiini karttuivat
nopeasti ja samoihin aikoihin kuulin mahdollisuudesta suorittaa kan-
sainvélinen erikoistumistutkinto hevosten sisdtaudeista.”

Katia pyydettiin t6ihin Hyvinkd&n hevossairaalaan, ja han sai sovittua
australialaisen esimiehensé kanssa, ettéd tavoitteena on suorittaa
tama tutkinto. Esimies, joka oli suorittanut saman tutkinnon aiemmin,
auttoi I6ytamaan ulkomailta yliopistot, joissa tarvittavat harjoittelut voisi
suorittaa. Omalla tydpaikalla pidettiin jatkokoulutusseminaareja, jossa
kaytiin 1api potilastapauksia ohjatusti ja systemaattisesti.

"Opiskelin Irlannissa hevossairaalassa kolme kuukautta vuonna 2008
kahden ohjaajan alaisuudessa. Sitten tydskentelin Hyvinkaallg, tein
tutkintoon kuuluvaa tutkimusta, tieteellisen artikkelin, potilastapaus-
ten kirjoittamista ja suoritin kaksi kansainvalisté tenttid. Seuraavana
kevéana olin muutaman kuukauden lllinoisin yliopistolla Chicagon
l&helléd perehtyen muun muassa varsojen tehohoitoon. Suoritin siella
myds muita opintoja. Tutkinnon suorittaminen vaati kovaa tyota ja
omaa rahoitusta. Opin paljon ja kokonaisuudessaan tdma oli todella
mielenkiintoista, myds koska mieheni ja koiramme olivat mukana
ulkomaan jaksoilla. Suoritin sitten vield suomalaisen hevossairauksien
erikoiseldinladkarin tutkinnon.”

"Nyt keskityn myds perhe-eldmaan. Vapaa-aika kuluu omakotitalon
pihahommissa ja oman hevosen kanssa. Olen tyytyvainen, kova tyo
osaamisen syventamiseksi kannatti. Harrastan myos jarjestotoimintaa,
olen Elainladkarilehden toimitusneuvoston, Eldinldakariliton koulutus-
valiokunnan ja Elainlagkariliton eldinsuojeluvaliokunnan jasen.”

Tutkinnot: ELL, Dipl ACVIM eli hevosten sisétauteihin erikoistunut
eldinlaékari, hevossairauksien erikoiselédinlaakari

Tallaisissa tehtavissa tyoskentelee
elainladkareita:
kunnaneldinladkari ja kaupunginelainlaakari
pienelainladkari
hevoselainlaakari
tuotantoeldinladkari
terveydenhuoltoeldinlaakari
hygieenikkoelainlaakari
sotilaselainlaakari
tutkija, erikoistutkija, tutkimuspaallikkd
ylitarkastaja, jaostopaallikkod
johtaja, padjohtaja, aluejohtaja, osastopaallikko, yksikénjohtaja
opettaja, lehtori, professori
rajaelainladkari
valvontaelainlaakari
tarkastuselainlaakari
terveysvalvonnan johtaja, ymparistoterveydenhuollon johtaja
elaintarhaelainiadkari, villielainladkari, turkiselainlaakari
l&aanineldinladkari
asiantuntija, neuvotteleva virkamies, eldinlaakintdylitarkastaja
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Elintarvikehygienia on térkedd: elintarvikelaitoksiin tehddén jatkuvasti tarkastuksia. Nykyaikainen elintarviketuotanto perustuu suunnitelmallisuuteen ja

laadun seurantaan.

KZoonoosit - elainten ja ihnmiSten valilla
tarttuvat taudit

Elaimista ihmisiin ja my6s péinvastoin tarttuvia tauteja eli
zoonooseja ovat monet bakteerien, virusten, sienten, loisten
ja prionien aiheuttamat taudit.

lhminen voi saada zoonoositartunnan elintarvikkeiden valityk-
selld, suoran kosketuksen kautta tai epasuorasti. Tartuntaa
voivat vélittdéd myds hyonteiset. Zoonoosit voivat olla taysin
oireettomia, aiheuttaa eriasteisia oireita tai johtaa jopa yksilén
kuolemaan. Suomessa tilanne on hallinnassa muun muassa
korkeatasoisen tutkimuksen ja hyvin toimivan viranomaisyh-
teistydn ansiosta.

Zoonooseja ovat muun muassa salmonelloosi, kampylobak-
terioosi, listerioosi, lintuinfluenssa, EHEC-bakteeritartunta,
janisrutto, leptospiroosi, pernarutto, tuberkuloosi, yersinioosi,
ekinokokkoosi, toksoplasmoosi, myyrakuume, raivotauti,

punkkien levittdmat virustaudit seka palvisilsa.

Heimo Tasanen

Ymparistoterveys:
asukkaan terveyden vaalimista

Elainlaakarit tydskentelevat myods ihmisen terveyden hyvéaksi muutoin-
kin kuin hoitamalla sairaita eldimia ja edistamalla eldinten terveytté.
Eldinten ja ihmisten yhteisten tartunnanaiheuttajien kurissa pitdminen,
elintarvikkeiden valvonta, talousvesi- ja asumisterveysvalvonta ja tuote-
turvallisuusvalvonta ovat elainldgkarin t6ita esimerkiksi kunnan tai kun-
tayhtyman terveysvalvonnan ja ympéristdterveysvalvonnan johtajana.

Ympdristéter-
veydenhuolto
varmistaa asuk-
kaille terveelliset
Jja turvalliset
olosuhteet. Moni
eldinladkari
tydskentelee
hygieenikkoelain-
ldékarind, tarkas-
tuseldinldékarina
tai terveysvalvon-
nan tai ympaéristo-
terveydenhuollon
Jjohtajana.

Eldinsuojelu ja eldinten hyvinvointi

Elainlaakareilla on koulutuksen my6ta saatu osaaminen ja asian-
tuntemus eldinten fysiologiasta, anatomiasta, kayttaytymisesta ja
tarpeista. Eldinten hyvinvointi on monisyinen kokonaisuus, jossa
ihmisen oma kokemus ei aina ole paras mittari.

Elainsuojelutyd vaatii ammattitaitoiset tekijat, jotka voivat riittavasti
keskittya tarkedan tehtavaan. Elainsuojeluasioissa on usein kyse
ihmisten pahoinvoinnista.

Monet elainladkarit ovat viranomaisen roolissa kunnassa, aluehal-
lintovirastossa tai muussa valtion hallinnossa.

Lainsdadanndn soveltajan on noudatettava lakia. Vuosittaisia
lakisaateisia tarkastuksia tehdddn muun muassa kenneleihin, lem-
mikkielainkauppoihin, talleille ja kotielaintiloille. Maatiloille tehdaan
EU-s&adoksiin liittyvid tarkastuksia ja tietenkin tehdaan tarkastus,
jos epaéillaan eléinsuojelulain rikkomista.

Suomessa on vuoden 2009 eldinladkintahuoltolain myéta pe-

rustettu 18hes 40 kunnallista valvontaeléinladkarin virkaa, joiden
viranhaltijat keskittyvat eldinsuojeluvalvontaan.

Elainlaakarit tekevat paljon ennaltaehkaisevaé terveydenhuolto-
ty6ta tuotantoeldintiloilla. Tuotanto- ja lemmikkieldimia hoitavat
elainlddkarit myds neuvovat eldinten omistajia eléinten hyvinvointiin
liittyvissa asioissa.

Elainlagkarien osaamiseen ja tydhdn kuuluu myds eldintauteihin
ja elintarvikehygieniaan liittyvaa tyéta, jotka tukevat myds hyvin-
vointia.

Elainlaakarilitto on kannattanut eldinsuojelurikosten ja -rikko-
musten seuraamusten koventamista sekd syyttdmiskynnyksen
alentamista. Eldinsuojelurikosten seuraamusten tehostamiseksi
tulee lisdta myds viranomaisten yhteistyota.

Elainlaakarilitto on ottanut yksityiskohtaisesti kantaa moniin
elainten hyvinvointiin liittyviin kysymyksiin.




Hanna Poropudas

Elainlaakarin ammatti on monipuolinen: eldinlaakarit ovat lasné kaikkien arjessa
eléinten terveyden, elintarvikkeiden ja elintarvikehygienian, eldinsuojelun, eldinten sairauksien
hoidon, tarttuvien tautien vastustustydn ja elintarvikevalvonnan, talousvesivalvonnan ja asumis-
terveyden valvonnan kautta.

Noin puolet eldinladkareisté tydskentelee eldvien eléainten kanssa saannollisesti.

Eldinladkarin tyd voi olla potilastydta, sairaskaynteja, ennaltaehkaisevaa terveydenhuoltoty6ta,
hallinnollisia ja valvontatehtévia seké tutkimusta, kehittdmista ja koulutusta. Elainladkéareita toimii
monenlaisissa elintarvikevalvonnan ja -teollisuuden seka lagdketeollisuuden tehtavissa seka eri
aloilla johtajina.

Suomessa on noin 2 100 laillistettua elainlaékarid, joista noin 1 800 on tydelamassa.

Suomen Elainlaakariliitto ry on elainlaakarien ammattijarjestt ja edunvalvoja,
joka kuuluu korkeasti koulutettujen keskusjarjest6on Akavaan, Euroopan elainladkarijariestod
FVE:hen ja maailman eldinlaékarijariestédn WVA:han.

Elainlaédkariliiton jasenid on noin 90 prosenttia laillistetuista eldinladkareisté ja valtaosa alan
opiskelijoista.

Liitto tekee elainladkintaa ja elintarvikevalvontaa koskevia esityksia, edustaa jasenidén suhteessa muihin
ammatillisin yhteenlittymiin ja ulkomaisiin eléinldékarijarjestdinin, antaa lausuntoja ja ottaa kantaa ajan-
kohtaisiin asioihin. Liitto neuvottelee elainladkarikunnan puolesta ammatillisissa, yhteiskunnallisissa,
taloudellisissa ja sosiaalisissa kysymyksissé ja edistéd ammattikunnan taydennyskouluttautumista.

Elainlaakarilitto on perustettu vuonna 1892.

www.sell.fi
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