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Pyydettyna lausuntonaan Suomen Elainlaakériliitto ry toteaa seuraavaa:

Elintarviketurvallisuuden ja —valvonnan kannalta asetus elintarvikevalvonnasta on tarked ja
keskeinen. Elainlaakariliitto toivoo, ettd lausunnossa esitetyt asiat huomioidaan asetuksen
valmistelussa. Asetus maarittelee, mitka toiminnat ovat ilmoituksenvaraisia ja milta
vaaditaan hyvaksymishakemus. Asetus ohjaa elintarvikevalvontaa ja valvonnan
painopisteitad seka riskien arviointia. Elainlaakariliiton mielesta hyvaksymismenettely tulisi
olla paasaanto ja ilmoitusmenettely poikkeus. Hakemuksen kasittely, asiakirjojen ja
elintarvikehuoneiston tarkastaminen jo suunnitteluvaiheessa vahentaé virheinvestointeja.
Hyvaksymismenettelylla valvoja myds antaa toimijalle tarpeellisia neuvoja ja ohjeita.

Elainlaakariliitto muistuttaa, ettd uuden asetuksen voimaan tullessa on myds tarvittavien
malliasiakirjojen oltava kaytdssa. Asetus muuttaa olemassa olevia hyvaksymishakemus-
sekd paatdsasiakirjoja. Toimijoita on kohdeltava tasapuolisesti ja yhdenvertaisesti ja siksi
kaikille elintarvikehuoneistoilmoituksen tai -hakemuksen tekijoille tulee olla saatavilla valmiit
asiakirjapohjat. Asiakirjapohjien tulisi olla sellaisia, etta kaikki asetuksessa vaadittavat
tiedot on taytettdva ennen kuin asiakirjan voi Iahettda. Valmiiden asiakirjojen saatavuus
vahentaa yksittaisten elintarvikevalvontaviranomaisten ty6ta seka takaa sen, etta kaikki
elintarvikehuoneistoilmoitukset ja -hakemukset ovat yhtenevaiset ja sisaltavat vaadittavat
tiedot.

Asetusluonnoksessa elaimista saatavien elintarvikkeiden riskit on arvioitu vahaisemmiksi
kuin voimassa olevassa lainsdadannéssa. Erityisesti alkutuotannon tuotteista aiheutuvat
elintarvikevaarat on arvioitu pieniksi. Eldinla&kariliitto katsoo, etta alkutuotannon tuotteiden
elintarvikeriskit eivat ole vahentyneet, vaan painvastoin lisddntyneet viimeisten vuosien
aikana. Tuotteissa esiintyy zoonoottisia patogeeneja, eika niiden vdhenemisesté ole
merkkeja.
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Elainlaakariliitto vastustaa tarkastamattoman lihan myynnin lisddmista. Erityisesti
tarkastamattoman hirvenlihan méaran lisdantyminen seka tarkastamattoman lihan myynnin
salliminen vahittdismyymaldissa heikentaa elintarviketurvallisuutta. Asetusluonnos liséa
mielikuvaa tarkastamattoman lihan turvallisuudesta. Nykyisinkin tiloilla teurastetaan suuria
maarid eldimia omaan kayttéon. Jopa niin suuria maaria, etté heraa epaily siita, ettd tata
tarkastamatonta lihaa menee my6s muualle kulutukseen.

Yksityiskohtainen kasittely:

2§
Asetuksessa tulisi tarkemmin maaritella, mita tarkoittaa "pienet maarat”. Tulkinnanvarainen
maaritelma kohtelee toimijoita eriarvoisesti eri puolilla valtakuntaa.

Kohta d) raakamaidon, mukaan lukien ternimaidon luovutuksesta alkutuotantopaikalla:
Perustelumuistiossa todetaan, etta edellytyksena olisi myds yleisen elintarvikehygienia-
asetuksen mukaisen hyvan kaytanndn ohjeen laatiminen maidon suoramyynnille. Jotta
ohjeen laatimista tdssd nimenomaisessa asiassa voidaan erikseen edellyttaa, tulee
pykélassa viitata asetuksen 853/2004 luvun Il mukaisiin hyvan kaytanndn ohjeisiin.

Kohdassa e) seka 3 §:n kohdassa d) tulee huomioida kansallinen
salmonellavalvontaohjelma. Terveyshaittojen ehkaisemiseksi tulee myés kananmunia
tuottavan alkutuotantopaikan noudattaa kansallista salmonellavalvontaohjelmaa.

3 § kohdat b) ja c)

Naissé kohdissa ei ole kyse pienista vaan erittdin suurista maarista. Alkutuotannon toimija
ei tavanomaisissa tilanteissa pysty tuottamaan tuhatta pienriistaelainta vuodessa. Jotta
alkutuotannon toimija voisi tuottaa 5000 kg ternimaitoa vuodessa, tarvitsee han noin sata
lehmaa. Elainla&kariliitto katsoo, ettd elintarviketurvallisuuden varmistamiseksi maéria tulee
huomattavasti pienentaa.
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Kohta a) Elainla&kariliitto ei pida hyvana, etta elaimistd saatavien elintarvikkeiden kasittelya
ohjataan ilmoitusmenettelyn alaisiin elintarvikehuoneistoihin. Lihan kyseessa ollen
lihantarkastus jaa talléin tekemétta ja mahdollisuus tarkastamattoman lihan myyntiin
lisdantyy. Elainlaakariliitto vastustaa tarkastamattoman hirven-, peuran- ja
metsakauriinlihan myymistd vahittaismyymalassa.

Kohta e) Metsastéjan toimittamat maarat ovat suuria. Mikali metsastajalla tarkoitetaan
yksityishenkil6a ja jokainen metsastysseuraan kuuluva metséstéja saa toimittaa 10
hirvenruhoa, 30 peuraa ja 50 metsakaurista paikalliseen vahittaismyyntiin, myydaan kaikki
Suomessa metsastetty liha tarkastamattomana vahittaismyymalassa.

Kohta i) Asetukseen tulisi lisatd kalastajan méaaritelma. Liséksi pykalassa tulisi rajata
kalastajan kalastamien kalojen maéara suhteessa muualta ostettujen kalojen maaréaan.

78§

Elintarvikehuoneistosta tehtavassa ilmoituksessa tulee ilmoittaa kaikki ne tiedot, jotka
keratddn KUTI-jarjestelm&an tai muihin valtakunnallisiin jarjestelmiin. Elainlaakariliiton
mielestd ilmoitukseen tulisi myds liittdd tiedot elintarvikehuoneiston laitteista ja niiden

sijainnit elintarvikehuoneistossa.

Jotta valvontaviranomainen voi arvioida omavalvontasuunnitelman riittavyytta tai
toimivuutta, on elintarvikehuoneistossa harjoitettava toiminta ja sen laajuus selvitettava
iimoituksessa perusteellisesti.



8§

Liitto katsoo, etté riskinarviointia on mahdoton tehdé ilmoituksen perusteella, ellei
iimoituksessa ole tarkempaa kuvausta toiminnasta. Toiminnan riskit selviavat useimmiten
joko pohjapiirroksesta, jossa on asemoituna laitteet, tai sitten tarkastuksella.
Riskinarviointia varten tarvitaan mygs tiedot tuotetuista tuotteista ja niiden méaarista.
Pelkkien 7 §:n mukaisten asiakirjojen perusteella riskinarviointia ei voida tehda.

Valvontaviranomaisella on oltava oikeus tehdé tarkastus jo ilmoituksen kasittelyvaiheessa.

98§

Elainlaakariliitto katsoo, ettd hakemusasiakirjat tulee toimittaa kahtena kappaleena.
Elintarvikealan toimijan velvollisuus on sailyttda hyvaksymisasiakirjat
elintarvikehuoneistossa tarkastusta varten. Paatéksen tekijalla tulee mydés olla oma
kappaleensa paatoksesta seka paatdksen liitteista.

Kohta Hakemukseen on liitettava:
1 c) vesipisteiden osalta tulisi selvittaa, mita vesipisteita kaytetdan kasien ja mita valineiden
pesuun. Lisaksi hakemuksesta tulisi kayda ilmi siivoukseen kaytettavat vesipisteet.

11§

Hyvaksymispaatdksesta on kaytava ilmi myds toiminnan luonne ja laajuus. Mikali
elintarvikehuoneiston toimintaa ei paatdksessa kuvata riittdvasti, on vaikea arvioida, milloin
olennaisesta muutoksesta on tehtava ilmoitus.

Elainld&kariliitto painottaa, ettad pohja- ja LVI-piirrokset on oltava laitoksen kaikista tiloista.
Laitos hyvaksytaan kokonaisuutena, jolloin kaikki varasto- ja sosiaalitilat ovat osa laitosta.

Paatdksessa tulee myds kayda ilmi laitokselle mahdollisesti sallittujen joustojen perustelut.
Lisaksi paatdkseen on kirjoitettava hyvaksytyn laitoksen ehdot ja ehdoille asetetut
maaraajat.

13§

Elainlaakariliitto katsoo, ettd kananmunapakkaamoja on valvottava kunnan virkasuhteessa
oleva eldinlaékari. Elainlaakari tai muu viranhaltija ei voi vastata toisen viranhaltijan
tekemasta tydsta, ellei hdn ole esimiesasemassa tydntekijaan.

2 momentissa mainittujen laitosten lista on hyva, mutta ei aivan riittava.
Lihavalmistelaitokset ja kalastustuotteita kasittelevat laitokset ovat toiminnoiltaan ja
elintarvikeriskeiltddn haastavia kohteita ja ne vaativat valvonnalta monipuolista osaamista.
Em. tuotteissa ja niiden raaka-aineissa esiintyy myds usein patogeeneja bakteereita.
Elainlaakariliitto katsoo, ettd myds lihavalmistelaitoksia ja kalastustuotteita kasittelevia
laitoksia tulisi valvoa kunnan virkasuhteessa oleva elainldakari.

Muilta osin Suomen Elainlaakariliitto ry:lla ei ole asetusluonnokseen huomauttamista.

Kirsi Sario Mika Leppinen
puheenjohtaja toiminnanjohtaja



