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Hygienia-asiantuntemuksen
tarve kasvaa

Tand vuonna on kulunut 50 vuotta elintarvike- ja ympiristdhygienian opetuksen ja
tutkimuksen kidynnistimisestd Eldinlaiketieteellisessd korkeakoulussa.

Kaikki Suomessa opiskelevat eldinliikirit saavat jo peruskoulutuksessaan valmiu-
det toimia elintarvike- ja ympdristdhygienian tehtivissd. Ammatillista jatkokoulutusta
voi hankkia tarkastuseldinlaikiritutkinnon, elintarvikehygieenikkokuulustelun ja
ympdristoterveydenhuollon seki elintarviketuotannon hygienian erikoiseldinlda-
kiritutkinnon kautta. Kokemukseni Euroopan komission palveluksessa vahvistivat
kisitystd, ettd suomalaisella koulutustaustalla ollaan vaivatta hygienia-asiantunte-
muksen eturivissd Euroopassa ja muualla maailmalla.

Korkeatasoisen opetuksen taustalla on huippuluokan tiede. Tutkimuksen kohteina
ovat keskeiset elintarvikkeiden ja ympiriston mikrobiologiset ja kemialliset vaarat
sekd niiden esiintymiseen vaikuttavat tekijit. Tutkimusaiheet liikkuvat elintarvike-
tuotannon kaikissa vaiheissa ja eri elintarvikeryhmissi talousvesi mukaan lukien.
Tuoreena aluevaltauksena on elintarvikevalvontaan ja ympdristoterveydenhuollon
hallintoon liittyvi tutkimus. Laitoksella tehtidvi tutkimus on arvioitu kansainvilisesti
korkeatasoiseksi.

Alan suomalainen opetus ja tutkimus ovat hyvin tiyttineet niille asetetut tavoit-
teet ja osoittaneet olevansa ajan hermolla. Mitkd asiat ovat ajankohtaisia, kun alan
75-vuotispdivid vietetddn vuonna 2034?

Elintarvike- ja ympiristdhygienian kannalta merkittivimpid tulevaisuuden muu-
toksia ovat tuotannon keskittyminen ja kansainvilistyminen sekd kuluttajien vaati-
mustason jatkuva nousu. Ikddntyminen lisdd elintarviketurvallisuuden riskijoukkoa,
erityisesti yli 85-vuotiaiden osalta, sekd laitosruokailun piirissd olevien midria.
Vieston ja elintarviketuotannon keskittyminen pidentdi elintarvikkeiden ja niiden
raaka-aineiden kuljetusmatkoja. Globaaleista ilmitistd ilmastonmuutos — sekd sen
torjunta ettd sithen varautuminen — vaikuttavat seki elintarvike- ettd ympdiristohy-
gieniaan. Uuden tutkimuksen vidjaamittomind seurauksena tietomme turvallisuus-
riskeistd syventyy ja muuttuu. Myos turvallisuusriskien hallintamenetelmid on siksi
jatkuvasti kehitettavi. Myos analyysimenetelmit paranevat jatkuvasti. Vuonna 2034
tuskin endd kiytetddn agarlevyji.

Eldinlddkireiden perustehtivit liittyvat tulevaisuudessa edelleen kotieldinten ja niistd
saatavien tuotteiden kuluttajaturvallisuuden varmistamiseen. Laaja-alainen koulutus on
mahdollisuus, ei uhka. Siksi on vilttimatonti, ettd eldinladkireiden peruskoulutukseen
jatkossakin kuuluu riittdvisti myos elintarvike- ja ympiristohygienian opintoja. Ympi-
ristoterveydenhuollossa siirrytddn lihivuosina suurempiin, pditoimisesti johdettuihin
yksikoihin. Eldinladkireiden vahvuuksina johtotehtivissd ovat laajat mahdollisuudet
erikoistumiseen sekid hallinnon koukeroihin paneutuva tutkimustyo.

Julkishallinnon sijaan yksityiselld sektorilla eldinlddkireiden hygieniakoulutusta
on hyddynnetty huonommin. Jos kysymys on osaamisen puutteesta tai kapeudesta,
on yliopistoon vuonna 2007 perustettu teollisen hygienian professuuri merkittavi
askel eteenpiin. Suomen elintarviketuotannolla on mahdollisuuksia menestykseen
kovan kilpailun kansainvilisilld markkinoilla. Timi edellyttdd kuitenkin laatu- ja
turvallisuusasioiden erittdin korkeatasoista hallintaa; asiantuntemusta, jota eldinlda-
kareilld on tarjottavana.

Markkinat globalisoituvat ja siksi myos koulutuksen ja tutkimuksen on kansainvilis-
tyttdvd. Suomella on tissikin suhteessa paljon annettavaa ja yhteistyd on kidynnistynyt
muun muassa yhdysvaltalaisten tahojen kanssa. Sen lisiksi osallistumista paatoksen-
tekoa lihempini olevaan eurooppalaiseen tutkimusyhteistyohon tulee lisiti.
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